Ein Frinkisches Wirtshaus im Herzen des

Miinsterlandes

Altbewahrtes & Bekanntes aus dem frankischen Topf aufleben lassen und trotzdem offen fir
Neuinterpretationen sein. Eben eine Kultivierung statt einer Reformierung der frankischen
Wirtshauskultur. Egal ob jung oder alt, ,orchinal franggisch* oder ,neigschmeckt", das Wirtshaus
soll Treffpunkt fUr alle Generationen sein. Regionale Herkunft der Zutaten — viel aus dem
MUinsterland und einiges aus dem Frankenland — machen aus dem frankischen Konzept ein ganz
besonderes Wirtshaus. Nicht nur viel Liebe, sondern zusatzlich auch viel Zeit — gemal? der ,Slow
Cooking" Methode — wird in die Spezialitaten im Wirtshaus investiert. Das schmeckt man!

Wir wollen fur alle, die Sehnsucht nach guter deutscher — speziell frankischer — Kiiche haben, ein
wohliges Erlebnis sein. Schaufele fir alle!

Fleischspeisen aus Franken

Auch in Franken besteht die Kiche Gberwiegend aus Speisen rund ums gute Fleisch. Zusatzlich
dazu bieten wir lhnen erlesene Gerichte fir Vegetarier. Wie Uberall in Deutschland sind auch in
Franken die meisten Spezialitaten vom Schwein.

Eines der wohl klassischsten Gerichte und ein wahres Kultessen ist das Schaufele. Das beliebte
Gericht wird aus Schweineschultern zubereitet, die knusprig gebacken und dann mit einer
rautenformig eingeschnittenen Schwarte aufgetischt werden. Auch im Xtra Gleis fehlt das
frankische Schweineschdufele nicht auf der Speisekarte. Die beliebte Delikatesse wird in unserer
Gaststdtte mit einer speziellen Dunkelbiersof3e sowie hausgemachten Kartoffelkl6f3en und
Blaukraut als Beilage serviert.

Eine weitere gefragte Kostlichkeit ist Sauerbraten. Im Gegensatz zum rheinischen Sauerbraten
wird der frankische Sauerbraten ganz ohne Rosinen zubereitet. Auch die Sof3e des Bratens
unterscheidet sich deutlich im Geschmack und ist um einiges suf3er. Dies liegt daran, dass fur die
Zubereitung bei uns ein gesif3ter SoRenlebkuchen verwendet wird. Als traditionelle Beilage wird
Blaukraut gereicht. Nutzen Sie die Chance, diese exzellente Kostlichkeit in unserem frankischen
Wirtshaus zu geniel3en. Auch wir setzen dabei auf eine Bratensol3e, die mit Lebkuchen verfeinert
wird und reichen als Beilage handgerollte Kartoffelklo/3e sowie Blaukraut.

Und nicht zu vernachlassigen sind natirlich die frankischen Wirstchen sowie der Leberkase,
welche in unserem Fall speziell fir uns produziert werden von unserem Partner, der Metzgerei
Erpenbeck in Glandorf. Wir bringen die leckerste frankische Wurst zu lhnen in den Norden. Die
Franken lieben ihre ,Wirscht". Egal ob als kleiner Snack oder deftige Hauptmahlzeit. Traditionell
werden immer Sechs Wirscht serviert. Ob Sechs Blaue Zipfel im Sud oder Sechs gebratene
Nurnberger mit siRem Senf — fir jeden Geschmack ist eine Wurscht dabei.



Aus der Suppenkiche

in der Léwenkopf Terrine serviert

HAUSGEMACHTE RINDERKRAFTBRUHE
mit frankischen Leberknédeln € 6,00
mit Fladle (Krauterpfannkuchenstreifen) € 6,00

HERZHAFTE KARTOFFELCREMESUPPE
mit Brotkrusteln € 6,00

FRUCHTIGE KAROTTENSUPPE (vegan)
mit frischem Ingwer und Kokosmilch €6,50

Vorne weg, zum Teilen oder fir den kleinen Hunger

GROSSE OFENWARME LAUGENBREZEL
wahlweise mit

Butter € 5,00
Zwiebelschmalz € 5,50
hausgemachten Krauterquark € 5,50
hausgemachtem Aioli € 5,50

FRANKISCHER GERUPFTER

Kasespezialitat aus Camembert und Frischkase mit
feinen Zwiebeln, Radieschen, dazu eine ofenwarme
Brezel €13,50

MIT HONIG GRATINIERTER ZIEGENKASE
an Blattsalaten mit Linsen und Walnissen,
dazu Ofenweil3brot €13,90

FRISCHE GEBACKENE CHAMPIGNONKOPFE
mit hausgemachter Aioli, Blattsalaten, Ofenweil3brot
€14,30

Gerne servieren wir lhnen Gerichte mit diesem Zeichen als kleinere Portion und berechnen

dafir € 2,00 weniger.




Frische Salate mit was dazu %

Die verschiedenen Marktsalate sind auf unterschiedliche Art zubereitet.

VITAMIN & FRUCHTCHEN
frankische Marktsalate mit Hahnchenbrustfilet und Ananas
in Mango-Chutney gebraten und frischem Obst garniert, Ofenweif3brot

€17,80
BRAUMEISTERSALAT
frankische Marktsalate mit Schweinefiletstreifen in Speck, Zwiebeln
und frischen Champignons sautiert, Ofenweif3brot €18,80
GEMISCHTER KLEINER SALAT
mit frankischen Marktsalaten und reschen Brotkrusten € 6,00

Die Franken mégen auch ,,Burger"

+~FRANKEN-BURGER"

Grol3es Laugenbroétchen vom Biobacker Meyer aus Bad Laer mit gebrduntem
Leberkase auf Krautsalat mit hausgemachter Remoulade, gebratenen
Tomatenscheiben, Rucola und Réstzwiebeln €14,90

+WIRTSHAUS-BURGER"

GrolRes Laugenbrotchen vom Biobacker Meyer aus Bad Laer mit gebrduntem

Leberkase, Spiegelei, hausgemachtem Obazda, Radieschen, Rucola und Rostzwiebeln
€ 15,90

+~WILD-BURGER"

GrolRes Laugenbrotchen vom Biobacker Meyer aus Bad Laer mit

hausgemachter Tomatenmarmelade, einem Patty aus 100% Rhoner Wildfleisch,

gebratenen Tomatenscheiben, Edamerkase, gebratener Speckscheibe,

Rostzwiebeln, Rucola und Mayonnaise €17,80

Als Beilage extra:
Portion Pommes €3,80



Frankische Klassiker

FRANKISCHER WURSTSALAT - vom Leberkise

mit Zwiebeln, Gewirzgurke, Essig und Ol zubereitet, wahlweise mit
einer grof3en Laugenbrezel € 14,60
mit Bratkartoffeln €16,80

LEBERKASE ein frankisches Muss
zwei Scheiben gebraten mit Spiegelei und sif3em Senf, wahlweise mit
Bratkartoffeln oder frankischem Kartoffelsalat €16,40

HAUSGEMACHTE BRATWURSCHT nach Nirnberger Art
mit stRem Senf serviert

Sechs auf Kraut mit Brezel €13,80
Sechs auf Bratkartoffeln €15,90
Sechs auf frankischem Kartoffelsalat €15,90

+BLAUE ZIPFEL" - Wirscht einmal anders

Sechs werden in einem Sud aus Brihe/Silvaner/Essig/Lorbeer/Wachholder

und Zwiebeln bei schwacher Hitze gegart. Dazu reichen wir eine Ofenbrezel
sowie einen Loffel fir die Brihe. €15,80

Heimatessen

BRAUHAUSSCHNITZEL %&
vom Schwein mit Senf mariniert und in der Brezenpanade gebacken
mit Bratkartoffeln oder frankischem Kartoffelsalat €16,90

FRANKENPFANNLE
Schweinsmedaillon, zwei NUrnberger Bratwirscht, eine Scheibe gebratener
Leberkas, Bratkartoffeln, Spiegelei, Rostzwiebeln und Sahnemeerrettich

€ 19,80
FILETPFANNE ,ZUM ALTEN BAHNHOF" ﬁ_
Drei gebratene Schweinemedaillons mit frischen Champignons in Rahm
auf hausgemachten Spatzlen, mit Butterkase Uberbacken € 20,80

FRANKISCHER SAUERBRATEN Sl
mit fruchtiger Lebkuchensol3e, hausgemachten Kartoffelkldf3en und Blaukraut
€ 20,90



GEBRATENE MAISHAHNCHENBRUST
auf frischem Pfannengemise — Karotte/Cherrytomate/
SulRkartoffel/Pastinake/Zucchini/Thymian/Champignon/Knoblauch € 20,80

CORDON BLEU vom Jungschweinericken
gefillt mit Kochschinken und Bergkase , Bratkartoffeln oder Pommes

€18,80
FRANKISCHES WIRTSHAUSGULASCH
in Dunkelbier geschmortes Rindergulasch mit hausgemachten Serviettenknodeln,
Blaukraut und halbe Birne mit Preiselbeeren € 19,50

RUMPSTEAK 260 gr.
auf Thymianjus mit Rostzwiebeln und Krauterbutter,
wahlweise dazu Pommes Frites oder Salatteller € 28,80

DAS FRANKISCHE SCHAUFELE — UNSER KULTESSEN
serviert mit Bratensol3e, Blaukraut und hausgemachten Kartoffelklof3en
€ 18,80 pro Person
Nicht immer vorrédtig bitte nachfragen oder vorbestellen.

Fleischlos glicklich

KASESPATZLE hausgemacht im Pfannle serviert
mit krossen Rostzwiebeln €13,90

HAUSGEMACHTE PARMESAN-SPINATKNODEL
mit Cherrytomaten in Salbei-Butter dazu Rucola und
frisch geriebener Parmesan € 14,50

PASTA FRANKISCH
Frische breite Bandnudeln mit Karotten, Zucchini, Champignons und Cherrytomaten
in Knoblauchol geschwenkt, tomatisiert, Rucola, Parmesan €16,90

FRISCHES PFANNENGEMUSE (vegan)
Karotte/SUl3kartoffel/Pastinake/Zucchini/Champignons/Cherrytomate/Thymian/
Knoblauch €17,90



Einfach SU(3

GEMISCHTES EIS 3 Kugeln €5,90
PANNA-COTTA (nicht frankisch, aber lecker)
mit Fruchtpiree €6,90

GEROSTETES WEIRES SCHOKOLADENMOUSSE
mit Zwetschgenroster €6,90

GEBACKENE APFELKUCHLICH

mit Zimtzucker und Vanilleeis €6,90
ROTE GRUTZE
hausgemacht mit Vanilleeis €6,90

UNSER XTRA - NASCHERLE:

Eine Kugel Vanilleeis mit Kurbiskerndl,
karamellisierten Sonnenblumen- und Kirbiskernen
dazu einen Espresso
€6,50

Kaffee - Kaffee und Kakao von Joliente Kaffeerdsterei

Haferl Café Creme €3,30
Espresso € 3,00
Espresso Macchiato €3,00
Cappuccino mit Milchschaum €3,80
Grol%er Milchkaffee €3,80
Latte Macchiato €3,80
Schokomacchiato €3,80
Haferl Schokolade mit Milchschaum €3,80

Tee - Hochwertige Teeprodukte von der Marke Althaus

Schwarzer Tee — Assam Melange €3,50
Earl Grey — mit Bergamotte aromatisierter Schwarztee € 3,50
Grun Matinee — aromatisierter Grintee mit Frucht- u. BlGtennote €3,50
Milde Minze — Mischung aus Pfeffer-, Krauseminze und Melisse €3,50
Classic Herbs — klassische Mischung aus verschiedenen Krautern €3,50

Fruit Berry — Hibiskus, Holunder, Hagebutte, Apfel €3,50



Alkoholfreie Getranke

Coca-Cola 0,3l €3,00
Coca-Cola light 0,3l €3,00
Fanta-Orange 0,3l € 3,00
Sprite o,3l €3,00
Spezi Limonade o,s| € 4,80
Vitamalz o,3l €3,00

Christinen Bio
spritzig o,25| €2,60
naturelle o,25l €2,60

Christinen Bio

spritzig o,75l €6,50
naturelle o,7sl €6,50

Biere vom Fal}

Orangensaft 0,33l €2,60
Multivitaminsaft o,33l €2,60
Ltts
Landlust
Unsere Saftschorle von vole Pulle Helmat
in der 0,33l Flasche €3,30

LUtts Streuobst Apfel

LUtts Rhabarber

LUtts Holunder

LUtts Johanna — Apfel und Johannisbeere

Paulaner Minchner Hell 0,3l € 3,00
Paulaner Minchner Hell o, 5! € 5,00
Radler 0,3l € 3,00
Radler o, sl € 5,00
Paulaner Zwickl Bier 0,3l € 3,00
Paulaner Zwickl Bier o, 5l € 5,00
FUrstenberger Pils 0,3 | € 3,00
Firstenberger Pils o,5 | € 5,00
Paulaner Hefeweizen o, 5l € 5,00
Munnerstadter Urstoff, dunkles Marzen o, 3l € 3,00
Munnnerstadter Urstoff, dunkles Marzen o,5 | € 5,00
Flaschenbiere
Paulaner Hefe Weil3bier alkoholfrei o, 5l € 4,80
Paulaner Weil3bier Zitrone alkoholfrei o, 5! € 4,80
Paulaner Radler alkoholfrei 0,33 € 3,00
Paulaner Minchner hell alkoholfrei 0,33l € 3,00



Unsere frankischen Edeldestillate und Likore

vom Weingut Baldauf:

Zwetschgenbrand 40 % vol. 2cl €3,80
Trester-Brand vom Pinot Noir 40% vol. 2cl € 4,50
Roter Weinbergpfirsichlikdr 18% vol. 2cl €3,80

und andere Schnapslich:
Hausschnaps 2cl € 3,00

Prinz Edelbrand im Holzfass gelagert:

alte Williams Birne 4£1% 2cl €3,80
alte Marille 41% 2cl €3,80
Ramazotti 4cl €3,80
Baileys auf Eis 2cl €3,80

Tradition aus dem MUinsterland

von der Feinbrennerei SASSE aus dem Munsterland

Der Lagerkorn

ist sehr weich, warm und elegant. Beherrschend sind helle Aromen, wie Vanille und weil3e
Schokolade, die sich mit einer sif3-malzigen Stilistik kombinieren. Es finden sich die herrlich
wirzigen Rostaromen des Malzes wieder, die vollstandig erhalten sind 2cl €3,90

Cigar Special — Der beste deutsche Whisky

besticht durch eine komplexe Aromastruktur. Sein Duft enthalt fruchtige Aspekte wie Pflaume,
Apfel, reife Banane und wird von einem sanft-rauchigen Vanillearoma dominiert. Der cremig-
sahnige Geschmack erinnert an Malzbonbons und entwickelt Karamell, Honig und Kokos-Rum-
Aspekte am Gaumen. Sein Finale ist explosive, lang und begeistert mit einer angenehmen
Alkoholsuf3e 2cl €6,50

Gerlever Elixir — Gelassenheit — der Blumige

Iriswurzel, Holunderblite — das blumig-milde Aroma der Iriswurzel gepaart mit der frische der
Holunderblite machen die Gerlever Glassenheit zu einem optimalen Dessertlikér. Man reicht ihn
auch zu SURspeisen. 2cl €3,80

Kakao mit Nuss — Likér mit Uberraschungseffekt

Die Destillation von der Kakaobohne und Nissen |asst wunderbar florale Aromen entstehen, die ein
stimmiges und intensives Geschmackserlebnis erzeugen.

Dieser Likor erinnert von seiner Machart her tatsachlich an die 1920er — Jahre und verkorpert das
Selbstverstandnis und die Besonderheit dieser Epoche. 2cl €3,80




Frankenwein - fUr Tisch und Tafel

Qualitatsweine von unserem Partnerwinzer Weinqut Baldauf aus Ramsthal

DIE WEI@EN
BACCHUS — halbtrocken

HolunderblUte und Mandarinenschale, feinfruchtig
0,2l Glas € 5,50 0,5l Karaffe € 11,20 1,0l Flasche € 22,00

SILVANER —trocken
Birnen- und Nussaromen, frische Sortenart
0,2l Glas € 5,50 0,5l Karaffe € 11,20 1,0l Flasche € 22,00

MULLER THURGAU —trocken
Biologisch - Frankens Saalestiick handgelesen
Ramsthaler, kraftige Sortenart, Krauterwirze, saftiger Nachhall
0,2l Glas € 5,50 0,75l Flasche € 19,80

MUSCHELKALK RIESLING —feinherb
Pradikatswein, Kabinett, intensive Aprikosenfrucht, optimal ausbalancierte

SulRe-Saure-Komposition. 0,75l Bocksbeutel € 19,90
ROSE

ROTLING — halbtrocken

aus der Traube Domina, Regent, Miller-Thurgau, Kerner

0,2l Glas € 5,50 0,5l Karaffe € 11,20 1,0l Flasche € 22,00
DIE ROTEN

BARONESSE — halbtrocken

Eine Cuvée von Regent, Dornfelder und Spatburgunder, vollmundig mit
Brombeeraromen

0,2l Glas € 5,50 0,5l Karaffe € 11,20 1,0l Flasche € 22,00

BARON - trocken

Eine Cuvée aus Dornfelder, Regent, Domina und Spatburgunder,

kraftig und voluminds

0,2l Glas € 5,50 0,5l Karaffe € 11,20 1,0l Flasche € 22,00

MUCHELKALK SCHWARZRIESLING - halbtrocken
Dunkles ziegelrot, fruchtige Burgundernase, harmonischer Nachhall, saftig
0,2l Glas € 5,80 0,75l Flasche € 21,80

PRICOLINO SECCO —weil3, trocken— prickelnder Genuss aus Franken
Apfel und Limette, animierendes Secco-Vergnigen mit zarter, frischer Sif3e
0,1l Glas € 4,30 Flasche 0,75l € 21,50




Wein aus Rheinhessen

Traditionsweine vom Weingut Landua

DIE WEIREN
KERNER —lieblich
Pradikatswein, Spatlese, fruchtig und elegant mit intensivem Bukett
0,2l Glas € 5,50 0,75l Flasche € 18,80

GRAUER BURGUNDER - trocken oder halbtrocken
Spatlese, fruchtig und elegant mit intensivem Bukett
0,2l Glas € 5,50 0,75l Flasche € 18,80

SAUVIGNON BLANC —trocken
Qualitatswein, fruchtig und elegant mit intensivem Bukett
0,2l Glas € 5,50 0,75l Flasche € 18,80

CHARDONNAY - feinherb
Pradikatswein, Spatlese, fruchtig und elegant mit intensivem Bukett
0,2l Glas € 5,50 0,75l Flasche € 18,80

CUVEE ROSE - halbtrocken
Qualitatswein, fruchtig und spritzig mit intensivem Bukett
Roséweincuvée aus Lemberger, Cabernet Sauvignon und Spatburgunder
0,2l Glas € 5,50 0,75l Flasche € 18,80

DIE ROTEN
SPATBURGUNDER - halbtrocken
Qualitatswein, fruchtig und kraftig mit intensivem Bukett
0,2l Glas € 5,50 0,75l Flasche € 18,80

CABERNET SAUVIGNON - trocken
Qualitatswein, fruchtig und elegant
0,2l Glas € 5,50 0,75l Flasche € 18,80




